Undels plats forts d' Andorra ésla seva gastronomia, que combina
la cuina d’alta muntanya amb la creativitat dels restauradors.
Durant tot I'any, hi ha diverses propostes per degustar la
gastronomia andorrana, com les JORNADES DE CUINA D’HIVERN
DE LA MASSANA, de I'l al 29 de febrer. Els mesos més freds son
ideals per provar el trinxat de muntanya amb trumfes d' Andorra
o altres plats innovadors elaborats amb productes de proximitat,
amb segell de qualitat. Tot i que el porc és un dels protagonistes
indiscutibles de la temporada hivernal —-amb embotits del pais
i receptes tradicionals-, a la cuina d'hivern també hi tenen un
paper destacat les llegums i les verdures. Fins i tof hi frobareu
un menu especial dedicat als calgots. Us recomanem que no
marxeu sense provar la vedella del pais.
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LA BORDETA DEL POBLE CONTRABANDISTA BY

NSA

Placa del Poble, s/n. Pal HOTEL SANT GOTHARD
Tel.: (+376) 389 912 Ctra. d'Arinsal, s/n. Arinsal.
Dimecres, tancat Tel.: (+376) 738 787

Obert cada dia

® Carpaccio d'orella de porc
amb oli aromatitzat de tofona e Aperitiu de benvinguda

e Trinxat amb rosta i botifara negra  ® Crema d’hivern amb ou 65°
o Sopa de ceba gratinada e Amanida de calcots confitats

e Civet de cabirol o Peus de i magrana

porc gratinats amb mongetes e Bacalld confitat amb risotto

de gambes
® Postres de la Bordeta g
) o o Melds de vedella amb
¢ Copa de vi negre Rioja de parmentier de tdfona

crianca o refresc o aigua . . .
¢ 9 ® Barbanoir de vi especial amb

e Cafe gelat de vainilla

Preu: 256

® Amanida de fruites

Preu:256

www.lamassana.ad
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La Massana

Més informacié: Oficina de turisme de la Massana.
Placa de les Fontetes s/n. Tel.: +(376) 835 693

Edita ComU de la Massana  Disseny 9Mk DL AND.66-2020

GASTRONOMIQUES

JORNADES

La Massana



3

’AVALL paL 3
% NORD | ARINSAL

Aquest men s"oferira a tres
restaurants de I’estacio:

Estacié d’'esqui de Pal Vallnord
Tel.: (+376) 878 078

Copeta de vermut acompanyat
de quenelle de paté amb
melmelada de ceba

Calcots del senyoret amb salsa
romesco i pols de pernil ibéric

Mandonguilles de peus de porc
a la catalana amb carxofa

El nostre tiramisU amb galeta
maria

AigUes minerals, copa de vi,
cerveses o refresc

Cafes o infusions seleccionats

Preu: 306

-
@ Accés al telecabina de Pal inclos
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Av. del Ravell, 38.
La Massana
Tel.: (+376) 835 154

Favetes saltades amb pernil i
botifarra negra o Assortiment
d’embotits amb pa amb
tomaquet

Peus de porc guisats amb
bolets o Secret ibéric a la
brasa de roure i alzina

Flam de cafe amb gelat de
nata o Pastis de formatge
amb sorbet de fruits vermells

Preu: 376

Av. Sant Antoni, 16.
La Massana
Tel.: (+376) 835 007

DEGUSTACIO :

e Amanida de magret d'anec
amb poma i virutes de foie

e Torrada de crema d’alberginia
e llauneta de trinxat

e Canelé de cua de bou
amb gratin delfinés o
Embolcall d'esmicolat
d'anec amb bolets o Lingot
de garri amb calcots saltats

e Pinya colada o Tarta de
llimona 2020 o Lionesa farcida
de nata amb xocolata calenta

Preu: 22,506

Av. Sant Antoni, 22, Casa
Burgues. La Massana
Tel.: (+376) 738 393

e Croqueta de formatge brie,
pomairuca

e Textures de carxofa

e Bacalld amb calcofts i salsa
romesco o Secret Ibéric amb
emulsié de poma, pera i mel

e Sabayon de pera i ametlla

e Copa de viiaigua

Preu: 306

Cira. d’Erts, km 1,5. La Massana

Tel.: (+376) 835 420

e Galetes salades amb
formatge i fruits secs i Xarrup
de crema de carbassa

e Amanida de formatge fresc
d’ovella amb magrana o
Trinxat amb rosta i botifarra
negra

e Peus de porc ala brasa amb
allioli o Rostit de corder amb
variat de bolets

e |ogurt artesd d'ovella amb
confitura de salc o Pastis de
la casa amb confitura de
grosella i mora

Preu: 26 6

Av. Sant Antoni, 42.
La Massana. Tel.: (+376) 836 628

e Blini amb sobrassada,
camembert i mel

e Canelons de peus de porc i
porc rostit

e Postres casolans a escollir

e Canya o copa de vi o refresc

Preu: 24,50 €

L U'ALDOSA

Ctra. De la Creu blanca, 4.
L’Aldosa. Tel.: (+376) 854 844

Pa de vidre amb embotits
ibérics

Trinxat de muntanya amb timball
de patata amb botifarra negra

Garri al forn amb el seu graten
de patata o Costella de porc
iberic ala brasa amb salsa
barbacoa i ceba cruixent

Pastis Tatin de la casa amb
canyella de vainilla

Preu: 30 €

SISPONY

Av. de les Comes, s/n. Sispony
Tel.: (+376) 835 380

Bunyols de formatge amb
melmelada de pétals de rosa

Trinxat de muntanya

amb .
botifarra negra i cansalada
ibéerica o

Calcots ala brasa amb la
seva salsa o Secret ibéric
fet ala brasa d'alzina amb
verduretes i patata al forn

Postres del nostre carret o

Aigua i refrescos o copa de vi

Preu: 306

CARROI
ABBA KALET
SUITES HOTEL

Terra Major de Sispony, s/n.
Sispony. Tel.: (+376) 737 300

Obert cada dia

MENU DE PRODUCTES ARTESANS
DE PROXIMITAT (CAL JORDI)

e Aperitiu: Botifarra negre
amb pa de vidre i
formatge manxec

Llonganissa amb chutney
de tomaquet

Carpaccio tebi de “bull de
cap” amb salsa gribiche,
pa torrat i olivat

Botifarra al grill amb
puré trufat i ou escalfat,
encenalls de foie gras i
caramel de vi negre

Gelat de vainilla amb
guindes amb Cointreau

Preu:28¢6

Ctra. de Pal, s/n. Xixerella.
Tel.: (+376) 837 452 - 738 613

e Cotnes de porciPaamb
tomaquet i llonganissa

e Crema de ceps del bosc de
Pal o Trinxat de col llombarda,
botifarra negra, pebrot vermell

e Farcellets de col farcits
amb
o Filets de fruita
amb salsa agredolca amb
nous, mel i llimona

e Coca de llardons i moscatell o
Flam de maté del Pirineu amb
coulis de gerds

Preu:256

Ctra. de Pal, s/n. Xixerella.
Tel.: (+376) 841 100

e Trinxat amb cruixent de
cansalada o Lasanya de
confit d’adnec amb fruita en
escabetx o Ous de pages
amb patates i cruixent de bull
i donja o Ceps saltats

e Garri confitat a baixa
temperatura amb moniato i
carxofa o Peus de porc amb
bolets o Secret ibéric ala
brasa o Espatlla de xai al forn

e Postres a escollir

Preu: 28 €

*1GI inclos a tots els mends
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ANYOS

Ctra. de Sant Cristofol, s/n.
Anyos. Tel.: (+376) 836 400

Placa del Poble. Pal
Tel.: (+376) 389 912

¢ Pa torrat amb embotits

¢ Enfrant amb pa tomaquet, d'Andorra

fuet i allioli de codony « Calcots amb salsa romesco
e Teula amb calgotsi la seva de la Bordeta

salsa cuinats al foc de llenya * Graellada de carn (botifarra,

Graellada de 7 varietats de
carns variades a la brasa de
llenya o Enfrecot de bou a

la brasa de llenya o Magret
d'anec ala brasa llenya o
Civet de porc senglar amb
bolets o Suprema de salmé a
la brasa o Paella de muntanya
amb bolets i carxofes

Crema andorrana cremada o
Matd amb mel i nous

Postres de music (fruits secs) i
porro de moscatell

Mitja ampolla de vi de la
casa, aigua i cafée

Preu: 38 6

conill, cansalada, xai)
acompanyat de carxofaii
tomaquet al forn, pebrot i
alberginia escalavada, patata
de cdaliv i mongetes

Postres de la Bordeta
Porrd de vi o refresc o aigua

Preu: 356

o

La Massana




Ctra. de Pal, s/n. Xixerella.
Tel.: (+376) 837 452

e Calcots

* Graellada de carn

* Postres

e Pa, adiguaivide la casa

Preu: 25,506

LA MASSANA

Av. del Través, 21. La Massana.

Tel.: (+376) 840 720

¢ Pa de vidre amb tomaquet i
pemil iberic

¢ Amanida de tomaquet i
ventresca

¢ Calcots amb la seva salsa

¢ Costella de xai o Bacalla
grafinat

¢ Postres de la casa, café i
xopets

Preu: 306

Ctra. d'Arinsal, s/n (CG-5).
Arinsal. Tel.: (+376) 835 068

* Croquetes casolanes de carn
d'olla

¢ Calcots amb salsa romesco
Graellada de carn

¢ Postres casolans a escollir

Preu: 25,756

Ctra. d’Arinsal, s/n. Arinsal.
Tel.: (+376) 738 787

* Aperitiu de benvinguda
e Crema d’hivern amb ou 65°

¢ Amanida de calcots confitats
i magrana

e Bacalld confitat amb risotto
de gambes

* Melds de vedella amb
parmentier de tofones

e Barbanoir de vi especial amb
gelat de vainilla

* Amanida de fruites

Preu:25¢€

ERTS

Ctra. d’Arinsal, s/n. Erts.
Tel.: (+376) 738 500

¢ Calcots amb salsa romesco

 Pastis de formatge amb xarop
de saic

Preu: 30 €

L’ALDOSA

Ctra. de la Creu Blanca, 4.
L’Aldosa. Tel.: (+376) 854 844

e Calcots

* Graellada de carn
* Postres

e Aiguaivide la casa

Preu: 30 €

*|G1 incl0s a tots els menis
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